MENU A LA CARTE LE SOIR

LES ENTREES

SOUPE D’AUJOURD’HUI

LES TRADITIONS D’ICI

GALETTES A LA MORUE 16

Servies avec salade, chow chow & betteraves

marinées.

NACHOS SIGNATURE HOMARD 32

Gratinés, créme sure & salsa. Un homard complet.

NACHOS VEGETARIENS 14

Grlatinés, légumes, olives Kalamata, créme sure &
salsa.

GUEDILLE AU HOMARD 19

Servie avec salade de chou et salade de patates.

LASAGNE DE CHEZ NOUS

Servie avec pain a lail.

DESSERT
DESSERT MAISON

STARTERS

SOUP OF THE DAY

ISLANDS’ FAVORITES

COD FISHCAKES

With a green salad, pickled beets & mustard pickles.

SIGNATURE LOBSTER NACHOS

Cheese, sour cream & salsa. One whole lobster.

VEGETARIAN NACHOS

Cheese, vegetables & Kalamata olives. Served with

salsa & sour cream.

LOBSTER ROLL

Served with coleslaw salad and potato salad.

HOMESTYLE LASAGNA

Served with garlic bread.

DESSERT
HOMEMADE DESSERT




LES PETITS PIRATES 9

11 ans et moins

PATES GRATINEES
PIZZA PEPPERONI & FROMAGE
CROQUETTES DE POULET avec crudites

Avec dessert de créme glacée et breuvage.

THE LITTLE PIRATES 9
11 y/o and younger

PASTA TOPPED WITH CHEESE
PEPPERONI & CHEESE PIZZA
CHICKEN NUGGETS with raw veggies

With ice cream dessert and beverage.

BREUVAGES

JUS & LAIT 2,50

CAFE REGULIER, THE, TISANE

2,50
LIQUEUR, PERRIER 3
LIMONADE A LA MADELEINE 4
COCKTAILS SANS ALCOOL 5,50

CHOCOLAT CHAUD

TASSE/ BOL 350/5

EXPRESSO
COURT / ALLONGE / AMERICANO
DOUBLE

3,50
4,50

CAPPUCCINO, LATTE

TASSE / BOL 450/5

BEVERAGES

JUICE & MILK 2,50

REG. COFFEE, HERBAL TEA, TEA 2,50
SODA, PERRIER

ISLAND’S STYLE LEMONADE

VIRGIN COCKTAILS

HOT CHOCOLATE
CUP / BOWL

EXPRESSO
SHORT /LONG / AMERICANO
DOUBLE

CAPPUCCINO, LATTE
CUP /BOWL




