
MENU
E N T R É E S

Potage du moment* 8

Jeunes pousses de laitue &
légumes croquants* 

8

13Chaudrée aux fruits de mers* 

14Salade César «Salicorne», jeune
romaine, bacon croustillant*

17
Forfait : 7$

Tataki de thon albacore, sauce
ponzu 

P L A T S  P R I N C I P A U X  

16
Forfait : 5$

Calmars frits, mayo épicée 

Hamburger sur pain brioché,
bacon, compote d’oignons, 
poêlée de champignons, 
fromage Art’senault*

24

Risotto crémeux aux
champignons* 

26

Morue poêlée, beurre blanc* 32

Bavette de boeuf et frites 44
Forfait : 10$

Jarret d’agneau braisé, jus de
cuisson, gremolata 

38
Forfait : 8$

Risotto à la chair de homard,
crevette & mascarpone 

38
Forfait : 8$

D E S S E R T S  
13Crème brûlée du moment*

13Tarte au citron meringuée*

 Le pourboire n’est pas
inclus dans votre forfait 
☆

☆

Mousse au chocolat noir et
canneberges des Îles*

13

Salade de canard confit,
lardons, échalottes &
balsamique 

38
Forfait : 8$

* Inclus avec votre forfait  

Pot-en-pot aux fruits de mer,
bechamel et pâte feuilletée* 

35
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